TOURAINE (suite)

155-16,5

CHATEAU

DU PETIT-THOUARS
Réserve. Le fruit noir vif et acidulé,
évoque la myrtille. De lenvergure et
des tanins croquants, 9 €

DOMAINE

DES CORBILLIERES

Touraine Oisly Fabel Barbou. Matiére
tonique, tendue, précise. Dexcellents
amers et une finale salivante, entre
épices et agrumes. 9,50 €

DOMAINE

DE LA GRANGE TIPHAINE
Touraine Amboise Bel-Air. Chenin
droit, sobre, précis, un peu sur la
réserve. Il dispose d'une vraie pro-
fondeur de saveurs. Le sauvignon
Quatre Mains est trés bon. 11 €

DOMAINE DE LA
PREVOTE-BONNIGAL
Touraine-Amboise Le Clos de
Beauce. La chair élancée et ner-
veuse a la fraicheur mentholée est
enrobée par quelques grammes de
sucre résiduel. Un vin mar et juteux.
Sa version moelleuse est admirable,
Lautre parcellaire, Le Clocher, est
trés abouti. 11 €

DOMAINE

XAVIER FRISSANT

Touraine Amboise Les Pierres. Voici
un vin vif et expressif, trés pur,
ciselé et revigorant. Le moelleux
est excellent. 8 €

DOMAINE

DE LA GARRELIERE

Chenin sur la Colline. De bons amers
infusent une chair vigoureuse et
saline, assez riche. Le Blanc de la
Mariée se distingue aussi. N. C.
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LA VALLEE DE LA LOIRE

LE SAUT DE CANGE
Touraine Azay-le-Rideau Héritage
d'Aziaum. Elevé en amphores, enrichi
par les lies, il propose une matiére au
relief savoureux, tout en maturité et
en persistance de saveurs. 30 €

MARIE THIBAULT

Touraine Azay-le-Rideau Premier
Nez. Original chenin de macération
doté d’'une magnifique fraicheur
naturelle, salivante et digeste : beau-
coup de naturel et de sincérité. 20 €

DOMAINE

VINCENT RICARD

Les Trois Chénes. Matiére patinée,
miire et charnue, élancée, volume
frais et croquant. Excellent. 10,50 €

vec un bon niveau dans
les deux couleurs,
Pappellation s’affirme. ).-E. S.

(18 vins dégustés)

DOMAINE

FRANCIS JOURDAIN

Les Terrajots. Sauvignon blanc,
chardonnay et fié gris sont assemblés
dans ce vin désaltérant. La chair a
conservé tonus et vivacité. Le rouge
Les Griottes est de bon niveau. 6,30 €

VIN DE FRANCE
v’ils soient dépourvus
d’appellation ou en soient
exclus, on trouvera ici
de grands vins. ).-E. S.

(22 vins dégustés)

Vin rouge

155-16,5

CLAU DE NELL

Grolleau. Un fruit floral et sain,
beaucoup d’allonge et de méache

dans ce vin capable de bien vieillir.
Le chenin est aussi trés réussi. 23 €

DOMAINE

RICHARD LEROY

Les Noéls de Montbenault. Eclat
du fruit, noblesse dexpression dans
une chair nuancée et scintillante. La
cuvée Les Rouliers se pare de fruit
frais et damers nobles. N. C.

DOMAINE

ALEXANDRE BAIN

Champ Couturier. Ce vin intégre
(45 % de grappes botrytisées) se
révéle opulent et riche, avec une
superbe acidité, une grande richesse
aromatique. L. dAnge et Grandes
Hates le suivent de pres. 30 €

es vins font le grand écart :

les meilleurs domaines
brillent avec de grands secs et
des moelleux d’anthologie, et
quelques bons demi-secs. Hélas,
on trouvera aussi des cuvées
parfaitement indignes. ).-E. S.

(68 vins dégustés)

DOMAINE

DU CLOS NAUDIN
Moelleux Réserve. Avec 140 g
de sucre résiduel, ce vin brillant
conjugue tension salivante, richesse
de séve et éclat du fruit. Une réussite
d'anthologie. Une trie encore plus
riche devrait constituer une cuvée
Goutte d'Or. Le sec est admirable,
[élégant demi-sec sera mémorable.
Trés pur, le moelleux oscille entre
poire fraiche et citron confit. N. C.

DOMAINE HUET
Le Haut-Lieu moelleux 1% trie.
Ce vin grandiose déborde de fruits

15-17,5 : nos notes s’entendent sur 20.

exotiques (carambole, mangue) :
une merveille de moelleux. En sec
(Le Haut-Lieu, Le Mont), demi-sec
(Le Mont, Le Haut-Lieu) ou moel-
leux et 1% trie (Le Mont, Clos du
Bourg), le domaine collectionne les
réussites. [l y aura méme une cuvée
Constance... sublime ! 38 €

CHAMPALOU

Les Tries. Notes de vanille et de
lavande dans ce vin trés complexe,
d’une richesse extravagante (170 g de
sucre), aux saveurs baroques, subtiles
et toujours fraiches. 40 € (50 cl)

DOMAINE

VINCENT CAREME
Demi-sec Les Clos. Ce vin ample,
aux saveurs intenses porte des sucres
trés discrets, dans un profil tonique,
proche d’un vin sec. Le sec Peu
Morier comme le moelleux 1% trie
sont des réussites majeures. 23 €

DOMAINE

SEBASTIEN BRUNET
Renaissance. Un sec parfumé dont
la bouche acidulée et nerveuse pré-
sente un caractére tranchant et salin.
Intense, extravagant de richesse, la
cuvée Folie 1* trie fera date. 14 €

CLOS DE LA MESLERIE

Un demi-sec danthologie, étoffé et
nerveux. Il est porté par la formidable
gourmandise de ses sucres. 23 €

DOMAINE D’ORFEUILLE

Vin sec pur, précis, tendu, trés
frais, qui posséde de beaux amers
en finale. Le domaine se distingue
aussi avec un demi-sec baroque. 9 €

DOMAINE
VIGNEAU-CHEVREAU
Chateau Gaillard moelleux. Un
meelleux harmonieux, de grande
envergure et gourmand. 25 €



