Direction les bords de Loire, majestueuxifletve { .
sauvage, la ou un seul et méme cépage excelle aussi
) bien en sec, demi-sec, moelleux qu’en petillant.
Y,

Texte Aymone Vigiine o'Anval. Photos Vlldry Guredas
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VIGNOBLE

. Lappellation, reconnuee dars le monde entier, Bant powr ses pétillants U 55 Lecs, oomi=sact et moelleus. F. | faut faire le détour
pouar déguster le Pétillant de Francois Pinon. 3. Le chenin es8 un cépage aux mille facettes que Fon travaille différemment selon les

millisimes. 4. Séance diguitation au domaine Vigneau Chevecau.

‘\ '.1|.-.'| ation comnue el reconnue aussi bien dans
i

it bien. Sa belle Maison des Vins a dailleurs ¢

1" Hexagmome qu a l'dtranger, b vouvray se porbe

imaugurde en décembre demier, distimde & devenir

le = lieu ob l'on peut sinformer sur tout oo gud

[NE RS S ||_' VOUVEAY, W sSohe © ||||i.\,|_' dl_' RO |_|||
vin! A Vouveny nous sommes en effel en plean pavs
ik |-\.Ii\||.|,_ SLF ||'\. |,'\I-||r'|,1.-\. .\,i + Ly (& il,h'_l,' i |.'\-|l.' :\.II' |:|.I|"\-|_
ot sur la moute des mapestueus chateaux. La tracibuon
vitioole esl plus quiancienme i, puisque les moines de
“abbave de Marmoutier, dont on atiribae Uimplantation
& Saing-MMarting, dvéque de Tours, v produisaient dda du

vin. Depuks, e sucois et la reconnaissanor o8 Youvray

mient Acquises, grvce nodamment & ses vins
petillants, reprdsentants enyinon 63 %e diss volumies, mais
fun fe doavent cependant pas oo ulter le potentiel el la

quealité des secs et demi-secs

Petillants ou tranquilles?

Lappellation megroupe environ 180 vignemons, sans
oublier les maisons de niggoce e une importante cave
cogpérative (erviron 480 hoctanes sur les 2 000 hectares
de laire iolale d'appellation). Une vasbe zore donc
pour la Ledre qui a la particularitd, entre autres, de
disbuter aux portes de Dagglomération tourangelle pour
<" emdne s SEpl COMIMmunes

Slal

o chiss chifberences de termons, de methode de culture

et de vinification, ke point commun et la richesse
mishimable die Vouvray demeane <on COPRARE e
ke chenm. Ce cepage vinkablement pod en Lodre Pt

|_|-\.l|'|":|_'|_ '\-||_'|||I'| Iq."\-\. |'|"::|||_"\-:I":'||_-\- cf s choix du vigneron

d'excellents secs, demi-secs, bulles et bien sir moelleus

of liguoreux, Lis & Hllmts of s o« vins trancuilles » ont

bosjouirs ew bewr place icl, mais, marches oblige, la place

A= bulles a neltement augmente of celles=c1 Senment

dissormais ke haut du pavé, puisque la demande allail
dans oo sens. D moins pour e marché frangais o
egqued vouvray est symonyme de bulles, alors quth
|-Ir.'|1;,*;|-r certains rafolent |,"|II'- dies demi-secs, mioel-
euas oF Lquosens. Vouvray moem demoune pas moims

:-q_' = FIYE du :,|.'I'|'|i o, :_'l.'l:l" =0n |_i|.,'l'|::||.,: .\,'.|'|_'\-|1'|.\,'|'_i._||_||_'
el =3 hifesse, SO0 Cober SECTRE, Certd=s, s surtoal e
de fraicheur. minéralité of 1'|-'lr";.1|'|.'|- Parmid touke cells
"

varsite, il et parfois difficale pour e comsomimabenr de

sy retrouver. Surtoul lorsque certains apposent sae

i
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1. Frangais Chidaine. une grande figure de Pappellation. 2 La tradition viticole & Tou

=

sine re date pas dhier. L Aprés les Erats=

Unis et |3 finance, Peter Habhn 4’1 1otalement imvesti, ¢t avec brio, dans ses vignes. & Des caves natunelbes powr des vins au fort

potenticl de garde
sur les bouleilles la mention = sec enddne =, Dbt

d oy mione non T Peuk-eine bien

Leffet millésime

D obbd des pétillanis, il en existe de déliciens, Cowyeci

pisstdent Uimmense atout de prssenter d'excellents

rapports qualile-pree =0 ona envie de déguster des

bulles & 15 €, voire bien en-dessous. On prend alors

4

|.'1'.|1'.||':.:|*- nonns die mnsgue guien opfant pour un

ke méme budget el Fon vovage

ch AMpagne dans

gge I I8 - SAVELRS N 152

davantage en ardmes. Méanmodns, réduire appella

Hom vouveay aux mousseux of pétillants serait falla-

Choux, parisquaves oF mono-oepage, bouk ost possible

21 o preebe atberbion aux millésimes! En eilek. P il e
iz vins liguorens, par exemple, ne se fail pas systéma
tiquerent, I faut que la fameuse powrritunee noble, oo

s, s didve-

minuscule charmpigmon appebé Cirnerea botr
ppe sur les babes de raisin, pour gue ces dermidnes se
Cela,

sl e climat ef be saovoir-faire du vigneson ke décident!

ilétrissent el sodeni hyper-oomoeninées on sucres
Au niveau de la vimification, b sucre joue un male
i!‘:'|‘l'-‘='r-l"l!. of fait toube La différence entre un demi-sec
el ur mos] leax Jar |-'-.|-:'=||lf|- aviee des ardmes distinces
ef ume miaitrise de la quantite de « mespdwels », ankne
ment dib les sucres qui restent i la fin de la vinification,
Clest done ke choix et affirmation d'une démarche
4129 I.:!.'ll"h!i:l!. =y |l\.' I|"\-i'|'| I |i|,'\- ||II||l.l'l-\.i Tho= \_:u_ i 5L ek
mais ne se ressemblent pis qui devraient, & notne sens,
ceyvrer dans e bvpe de vouvreay & produire. Cue le
vigneron methe en place une gammie diversifide de vins
allant des bulles au moelleux, en passant par ke demi-
spv, Cest blen, mais sans pour autant ne répondre qua
identiques tous les ans,

ur* demande de s wlils

ey oubliant le caractine du millésime

Le plaisir avant tout

e e vonvreay of ses vins tellement dittérents, on ne
peut gue trouver son bonheur o s"en donner 3 coear
poie sur e chemin de Vapprentissame de la diégustation
ct de Nanalyse des sensations. En termes de qualité,

g s meosbournablis & du vin VEAY M L S0NE DS




snn devenus pour rien.,, Citons ainst Mol Pinguet
du domaine Huet, Frangois Chidaine du doomaine
Cpomying, Ol encone Bhen siir Philippe Foseau du Clos
Maudin ou encore Jacky Blot, Didier et Cathering
IL"_'|_:::|||.-_||_'.||__ _'::.\,|:'_1||i-\. Pinom.., Uhise s oes Vigne-
ros, om est dans du bon, du bean, du vrai. Idem avec
la peaseedle :.':I.'I1I.'r|.'||:il\.ll'l = d installés «, comme Vincent
Caréme, du domaine de la Haute Bome (voir enca
dré), ou des petits jeunes comme Sfbastin Brunet,
qui a repris le domaine familial, passe en bio e qui se
pose dies quiestions aved tabent, ou encone Peter Haha,

-
un Amiricain dans la finance of le conseil, dpris de

win, quil a suivi des coRrs de dégustation i Paris, |1,:;-__
arrivi par hasard en Touraine, a achite matson I.'I:
4 heclares de vignes, 'est formd et gu'il faut swivee
absolument’ Ou encore commie la discrite Catherine
Dhove-Deruet qui nous regale, depuis longtemps, die

s cuviies nobbes of fraiches

Des vins pour tous les instants...

Imaginez une cuvie pétillante pour Fapéritif, plus ou
Moins vineuse, puis un aubre vin tranguille ou demi-
s, sur une entrde de saint-jacques ou un poisson,
o encore wn troisieme vin, plurde demi-sec aussi, ou
méme moelleux sur un tajine de poulet aux ctrons
comfils,.. Tout oels juste sur la méme appellation!
wromes de frulis frais, colng, agrames, mangue, gro-
seille, notes mindrales, temdues, o8E odé: la liste est

Jongue ef la palette est large. Les belles cuviées, mime

VIGNOBLE - Vouvray

en moelleus, cachent bien leur peu, en avand s sucres
risiducls tris devis mais en gardant une incroyable
fraicheur et vivacité, sans aucurwe lourdeur nd olbd
:1ir|,||1|,-|,|-. e Bowachee, :.-_l.':.r au Ferroir & au tabent duo
vigneron. Aulre atout des vins de Fappellaton: bear
long potentiel de garde grace auqguel le temps améne
de nouveaux registres d ardmes, indpuisable voyiage. ..

MN'est-oe pas oela la magie du vin? &

CAVE

DES

RODUCTEUF

DE

1, Une spécificité de by région, les caves troglodytes naturelles. 2. Secs, demi=secs pétillant ou moelleux... Fhilippe Forcau réuissit tout
e quiil touche. & La cowe de produicurs & aussi ses petits trésors | & Sebastien Brunet, du domaine ponyme.

SAVFURE N
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1. Catherine Dboye=Deruet, une autre figure de lappellation, 2 Magnifique excalier pour descendre auw cour du domaine Huct,

3. Imgsossibie de Taire un choix parmi les productsons du domame Champalow

VINCENT CAREME
Le juste équilibre

Une excellenbe gammse de
wind, ur Sdorable civeai de
déguitation pour acousilli
le public et wn gars gui
additionne un reel talent
et ure vraie gentillesse..
woila ce que l'on pourrait
dire larsque l'on renconire
Vimcent CarBme ! Powr en
dire davantage, ce vigne-
ran, qui travaille awec son
dpouse, 5'est installe &
Verncu en 2004, aprés la
Valite Chartier, son pre=
mier mllEsEme datant de
19593, Une fois un BTABTS en poche, e woild part] alleurs, ses pas
le prenant de Ffrique du Sud 3 IAnjouw, 'Alssce, s Champagne ou
le mascadiet. Exploitant & ses débutt cing hectares, Vincent Caréme
en travaile sujourdhai quinge, tout le vignoble en bio certifié et
prodigue toupours son enseignement au ycfe viticole FAmboise, (n
apprécie il la nettetE des cuves, le cité Frai et vif qui en dessinent
les conbours et | maitrise des matunités. On peut crber entre autees
o Brut millésiemd 2008, 3 B.90€ envinon, 2u ol ez de poine, tout
friand et frae, sans sucure koundear puisque sans dodsge, aooessibie
et bon. Et purs aussi 5a cuvée Le Pea Morier, en 2007 & 12 €, issee
de sélection parcellsne, Ségantissime, tendue, a b fin de bouche
crémeuse, cu encore son macllews, Premitne Trie en 3008, a 15 €
présentant e belle cancertration, un obtd frais et vif et un beau
viryage aromatique, Bref, on sime ot domaine et se5 ving, bous purs,
faisant la part belle au fruit et dquilibeés |

vingeat Condee. Domaine de fo Mrate Bores vr copsgaandes g 178]
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C}Lmangq)c?

Tosguie &k Vins

S Fautns rive de la Lore, & quekiues imenibes de
WaunTay, So reslaunant vous accuplle awec golt
professiornalisme o gentillesse. Praduits frais
Gualité imsprachabie, cultsing craative malrises
mais sans flonflons, c'esd parfail | Menua: 20 €
i), 33 € 45, B2 €. Faerd ki 5047 la hundi, mar
cradi et cimanchae

L'Embarcadére
Prour faing ung Dauss sampss 8t GoUTmance, aves
d'excallentes viandes af de N MdinS BEHARES
fritees, poarfail pedsur ' arrdtor Shivss st &) fymilll, Sur
3 bords o Lorw | Menes: da 15 & 30 €. Farnd
o clirmarsche. Ohrvert 10WS 188 jouUrs Ol B Sep-
tembee,

Os 19

o dlokmik

Charmbres d Hites Domaine des Bidaudieres
Wimgrifiqu proprild vithooss, relaunds, e godl
b cliadair, O e DUl ool e 3on magraiqua
SIVITGNNTONE, 3 piscirg, S v ournerta cepuis
s chambnes, .. Brel, rem & dire | Doubde & partir
S0 130 €, patit Gieuner inchs.

HostellErie du Ghitesy des Hautes Hoches
Dominant k Loire, ce sile axcaplionne da
Rachacorboa S8 Brdund & Il 10l oL portes dio
Towrs @ du vignoble. Escale chic, table finga
chambres dlégantes, 1out est parat dans ¢a
Redags. & Chateauw i ko voe imprenaible ! Chambee
b partic e 175 €, 8arE ba palil dagsunas

{Woir socrdhanaged . 18]
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B DEGUSTATION

DOMAINE HUET
Vouvray sec
Cuwée Le Haut Lieu 2008

AALIT-LIE

.
e

FLIWV AT

Un rez dresit, ansd, mie, qui s¢ pro=
lorge par une généreuse bouche
dotée d'une belie aciditd.., encone
toute jeune, cethe cuvée posséde
un fort potentiel et révéle son
terroir aves beaucoup d'éiégance
(14,50 € emn). On aime aussi le
wireray demi-see, cuede Le bdont,
en 2009 4 16,50 € environ, droit
et fendu... sand oublier il non plus
les encelbents moelleu !

DOMAINE

LA FOMNTAIMERIE

Vouvray mioeheus,

Curvie Cobeau Les Binlikés 200g

Richesse et opulence powr oo moel=
lev qui s tre bien 'equilibre des
wouvrays qui gardent de la frai=
cheur et de la vivacité en bouche,
madgré le sucre, Oin aime partiou-
ligrement la fin de bouche droite,
netie ot prosnetheise.

CHATEAU CAUDRELLE
Vouvray brut
Milbégime 2008

CARNET D'ADRESSES PATE 133

Tréd bon rapport qualité-prix pour
cette cuvée pétillante, aunez vifet
e, granse poariuat par une bouche
fouilibrde, dotée dune agréakile
aciding, aux ardmes dagrumes,
parmenousse rose el d la longue
fimale. B € erv.

DOMAINE

FRANCOIS CHIDAIME
Wowvray sec

Cuwvée Chos Bavdoin 2004

L AL
,

U joli Frgit bien mrdlr, ure nekteté
el une droiture typlgues dela mei-
50, CF vousYay a la particularité
d'ébre trés salinet sr la fraicheur.
5a jrne opulence laisse priseger
un superbe potentiel [14.90 €
emd ). A goliter également, le
superhe vousTay demi-sec, cuwde
Le Boucher, em 2008, & 14,40 €,
brs paar £f S drimes cisehes.

_CLOS DE LA MESLERIE
Vouvray 2009

»
Feter Hahin réwssit dans son uniguee
tuvee pour linstant, e jeu d'éguili=
brinte ertre le cdté fumé de Fangle
et minsral du silex, puisque son vin
eitissu deces benmirs, Dpulence ef
droature, A suivre | Entre 202125 €,

DOMAINE

FRAMCOIS PINON
Vouvray demi-sec

Cuwibe Silex Moir 200q

On aime le nez fumé de cette
cuvee, la précision franchante du
silex gui peechut pas une bouche
aromatigue et mire, Une belle

cxpressian du chenin a la fois
tendue et ample. 8,40 € erv. On
goeute aussi absclument le vouvray
Pediflant Methode Traditianrselle
Beuit Mon Dase & 8 €, vineux, mir
etwif gu'on imagine sur un fondant
aux poires !

CLOS MAUDIN
Wouvray demi-sec 2008

Videment difficile de ne rétenir
gu'une cuvee ou deux chez Philippes
Faresu ! On aime be 088 trds vif
&1 croquant du fruit dans cette
fuweE dux aromes de citrannelle,
citron, coriandre et avec des notes
exatiques. La bouche preisente
wn kel Equilibre, un ot salin et
beaucoup de vivacité et de aet-
tebe (13,70 € envl], A ga.'ll_'t' auss
le wouvray méthode tracitionnelle
brut réserve en 20002 & 15,20 €, &
la fais vineux et frals, trés précis
tgalement... £t puss les moelleus
de Lo masson !

DOMAINE

SEBASTIEN BRUNET
Vouvray moelleus Premidng
Trie, cuvi Folie 2008

VIGNOBLE - Vouvray

Des jolis ardmes de frusts rouges,
groseille notamment, pour cetbe
cunde equilibrde, wive 8 netie,
16 €. D aimee hien aussi 00 woil-
vray Pétillant Maturel, cuvée Le
Maturel, 3 11 £, friand et ned, tout
o gourmandise,

DOMAINE CHAMPALOU
Cuwée Le Portail 2004

Om aime tout dans le domaine
Champatow| Il faut godter cette
cunde aue almes de prasiin noi-
sELTes Bu nez, l}ui dewnent G-
mamde tout de suite en bouche,
awtc um bel Equalibne ertre Nopu-
lerce de la reatunbe o b netiete de
Eirunéralite. 8, 90€ enw. O retient
dursi leur voursray petillant aatu-
rel & BES € environ, vineus, [,
salivarit. Bt PEbbganitisdinee woumay,
ciuvde Laboslieuse, en 2008313 €,
rrche, Sur le frumt, san aucune sen=
sation de kurdear malgré le swecre !

Et aussi..

DOMAINE
VIGNEAU-CHEVREALU
"l':}uu'rar dEn"l'r-E-Et;

Cuvite Clog de Vaux 3068
Fraschewr, joli fruit, aussi bien au
nez qu'en bouche, on apprécie be
rappeort gualité=prix de cethe cuvie
classigae de vouvray, dotée d'ume
banne acidite. 730 € eny,

CAVE DES PRODUCTELURS
DE VOUVRAY

Méthode traditionnells
brut, cuvée La Plaisse
Viwaeité, fraicheur et Bonme ati-
dité pour ce vouveay qui pétile
et apparte aux papiles un bon
cguilibee entie roguant du fruet
et matunite. Belle qualite pour oz
type de gros volumes, 8,500 € erw.
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